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Ranskalaisen André Besnier'n haave ryhtya
valmistamaan camembert-juustoa toteutui,
kun hin vuonna 1933 tuotti 17 ensimmaista
juustoaan. Président-tuotemerkin
alle on myohemmin tullut kattava valikoima
ranskalaisia juustoja. Président edustaa
laatua ja makueldmystid — kuka muu kuin
ranskalainen tietdd paremmin, milts
ranskalaisen juuston pitdd maistua.

Présidentin valikoimista 16ytyy juustoja
joka makuun: valkohomejuustoja,
punakittijuustoja, keltaisia juustoja,
vuohenjuustoja seké sinihomejuustoja.
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Président Petit Brie

Tuotenumero: 1095

Paino: 500 g
Alkuperamaa: Ranska

Tyyppi: Valkohomejuusto
Rasvaa: 31 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito
Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito, suola (1,3 %),
hapate.

Président Brie on erinomainen briejuusto, jonka
maku on runsas ja aromaattinen. Maku
kehittyy juuston kypsyessi. Juuston viri on
vaaleankeltainen, ja sitd peittdd hieno
valkohomepinta. Juuston koostumus on pehmeé
ja kermainen.

Voimakkuus “’ “’ “’ “’
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Président Brie

Tuotenumero: 1123

Paino: 1 kg
Alkuperdamaa: Ranska

Tyyppi: Valkohomejuusto
Rasvaa: 31 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehménmaito, suola (1,3 %),
hapate.

Président Brie -juuston pintaa peittdsd hieno

valkohomekerros. Juusto on aina tarjoiluvalmis.

Sen maku on mieto, mutta voimistuu juuston

kypsyessi. Koostumus on kermainen ja

pehmed.

Voimakkuus “’ “’ “’ “’
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Président Brie kiilapala

Tuotenumero: 1062

Paino: 200 g
Alkuperamaa: Ranska

Tyyppi: Valkohomejuusto
Rasvaa: 32 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito
Ainesosat: Pastoroitu lehménmaito, suola (1,2 %),
hapate.

Président Brie on Ranskan suosituin briejuusto.
Président Brien maku on mieto ja hieman
hapan, mutta muuttuu tayteldisemmaksi
juuston kypsyessid. Koostumus muuttuu ajan
myoté samettisen pehmeédksi.

Voimakkuus ““’ A 0’

ME: 6 Kpl.

Président Brié |

Tuotenumero: 1141

Paino: 3 kg
Alkuperamaa: Ranska

Tyyppi: Valkohomejuusto
Rasvaa: 31 %

Maitotyyppi: Pastéroitu lehméanmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito, suola (1,3 %),
hapate, valkohomeviljelmé.

Président Brie -juuston pintaa peittds hieno

valkohomekerros. Juusto on aina tarjoiluvalmis.

Sen maku on mieto, mutta voimistuu juuston

kypsyessi. Koostumus on kermainen ja

pehmead.

Voimakkuus “ “’

ME 1K1
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Président Brie Gourmet
Tuotenumero: 20300

Paino: 200 g
Alkuperamaa: Ranska

Tyyppi: Valkohomejuusto
Rasvaa: 31%

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito
Ainesosat: Pastoroitu lehménmaito, suola (1,2 %),
hapate.

Brie Gourmet maistuu heille, jotka rakastavat
brie-juustoja, mutta kaipaavat hieman voimak-
kaampaa, kypsempidi ja aromaattisempaa
makueldmystd. Brie Gourmet on tayteldinen ja
sen koostumus erittdin kermainen. Se sopii
niin juustopoytddn kuin maukkaaksi vilipalak-
sikin.

A
Voimakkuus “

Président Saint Morgon

Tuotenumero: 1317

Paino: 200g

Alkup(‘aréimaa: Ranska

yypey Punakittijuusto

asvaa:

Maitotyyppi: 23 %

Ainesosat: Pastoroitu lehméanmaito
Pastoroitu lehméanmaito, suola (1,3 %)
hapate

Président Saint Morgon on pehmes ja
kermainen punakittijuusto, jolla on
tayteldinen ja aito luonne.

Voimakkuus “’ “’ “’ “’

ME: 6K1
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Président Br1e Luomu

Tuotenumero: 20317

Paino: 200 g
Alkuperamaa: Ranska

Tyyppi: Valkohomejuusto
Rasvaa: 31%

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito luomu)
Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito (luomu), suola
(1,2%), juoksete, hapate
Tunnetun Président brien luomuvaihtoehto vaativalle
kuluttajalle. Tuotteella on mieto ja kermainen maku

sekd koostumus, ohuella ja pehmedalld kuorella.
Ensimmaéinen luomu-brie, joka on valmistettu
Corcieuxin juustolassa, Ranskan Vosges vuoriston
sydamessa.

Voimakkuus “’ “' “' 0'
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Président Chévre

Tuotenumero: 20321

Paino: 1 kg
Alkuperdmaa: Ranska
Tyyppi: Vuohenjuusto
Rasvaa: 26 %

Maitotyyppi: Pastoroitu vuohenmaito
Ainesosat: Pastoroitu vuohenmaito, suola (1,5 %
voimakassuolainen) hapate, juoksute.

Président Chevre Riblaire -vuohenjuusto on
tuoreena rakenteeltaan kiinted ja mureneva
sekd maultaan mieto. Kypsyessian juuston
rakenne vihitellen pehmenee ja maku
voimistuu. Juuston pintaa peittdd hieno
valkoinen homekerros, joka on tdysin syotiva.

Voimakkuus “’ “’ “’ “’
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Président Petit

Tuotenumero:
Paino:
Alkuperdmaa:
Tyyppi:
Rasvaa:
Maitotyyppi:
Ainesosat:

Chevres Doux

20281

200 g

Ranska

Vuohenjuusto

20 %

Pastoroitu vuohenmaito

Pastoroitu vuohenmaito, suola (1,4 % ),
luontainen vuohenmaitoaromi, hapate,
juoksute.

Président Petits Chevres Doux vuohenjuusto on
pakattu pienind siivuina kiytannolliseen kak-
siosaiseen pakkaukseen. Kummassakin
osassa on 100 g raikkaan makuista
tuorejuustoa. Juuston koostumus on pehmeéd
ja notkea, ja maku on herkullisen mieto.

Voimakkuus “’ “' “' “’
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Président Palet de Cheéevre

Tuotenumero:
Paino:
Alkuperdmaa:
Tyyppi:
Rasvaa:
Maitotyyppi:
Ainesosat:

20035

120 g

Ranska

Vuohenjuusto

24 %

Pastoroitu vuohenmaito, suola (1,5%
voimakassuolainen) hapate, juoksute,
valkohome

Président Palet de Chevre on camembert-juustoa
muistuttava vuohenjuusto, jonka pdalld on ohut
valkohomekerros. Nuoressa juustossa on pieni
tuorejuustolle ominainen ydin, ja juusto saattaa
vaikuttaa hieman kuivalta ja murenevalta.
Juusto muuttuu kypsyessddn pehmedmmaksi.

ME: 6 Kpl.

Voimakkuus “’ “’ “' 0'




Président Sainte Maure

Tuotenumero: 1195

Paino: 200 g
Alkuperamaa: Ranska
Tyyppi: Vuohenjuusto
Rasvaa: 25 %

Maitotyyppi: Pastoroitu vuohenmaito
Ainesosat: Pastoroitu vuohenmaito, suola (1,5 %
voimakassuolainen), hapate

Président Sainte Maure vuohenjuusto on kotoi-
sin Loiren alueelta. Juusto on suomalaisten
rakastama, eikd syyttd. Tuoreen Sainte Maure
-juuston hieman rakeinen koostumus pehmenee
ajan myotd. Maku muuttuu juuston kypsyessé
luonteikkaammaksi ja herkullisen taytelédiseksi
vuohenmaitojuuston mauksi.

Voimakkuus ““’ “
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Président Comtée AOP

Tuotenumero: 20225

Paino: 220 g
Alkuperdmaa: Ranska
Tyyppi: Kova juusto
Rasvaa: 34 %

Kypsytetty: 6 kk

Maitotyyppi: Pastoroimaton lehménmaito

Ainesosat: Pastoroimaton lehminmaito, suola,
hapate, juoksute

Président Comté -juustolle on myénnetty
tavoiteltu AOP-luokitus. Comté on peréisin
Jura-vuoristosta, jossa sitd on valmistettu yli
1000 vuoden ajan. Président Comté -juustoa on
kypsytetty 6 kuukautta. Sen maku on pikantti
ja ldhes pahkindinen, ja koostumukseltaan se

on erityisen kiintea. Voimakkuus “r “r “P “P
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Président Cubes de Chevre
Frais vuohenjuustokuutiot

Tuotenumero: 20366

Paino: 120 g
Alkuperamaa: Ranska
Tyyppi: Vuohenjuusto
Rasvaa: 17,5 %

Maitotyyppi: Pastéroitu vuohenmaito
Ainesosat: Pastoroitu vuohenmaito, suola, hapate,
sailontdaine: kaliumsorbaatti.

Président Cubes de Chevre Frais tuorevuohen-
juustokuutiot maustavat salaatin helposti ja
nopeasti. Kuutiot siilyttavit suolavedessa tuo-
reen makunsa ja kétevan pakkauksen ansiosta
ne on helppo valuttaa kayttovalmiiksi.

Voimakkuus “ “’ 0’
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Président Fondue

Tuotenumero: 20322

Paino: 450g
Alkuperdmaa: Ranska
;yyppl'_ Fonduejuusto
asvaa:
Kypsytetty: 16 %
Maitotyyppi: Emmentaljuusto (36 %), Comté (11 %),

Ainesosat: Gruyere (4%) suola (0,3%), vesi,
valkoviini, maissitarkkelys,
valkopippuri, valkosipuli.

Fondue on ihanan aromaattinen ja pitkat perin-
teet omaava tuote joka sisdltdd Emmentalia,
Comte-juustoa sekd Tomme de Savoieta. Fondue
kuumennetaan ja nautitaan hyvien ystavien

seurassa.
" Vounakkuus ““ “’

3228021799024
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Président le Formidable

Matured

Tuotenumero: 11210008

Paino: 325 g

Alkuperdmaa: Ruotsi

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 30 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehménmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, suola (1,6% voimakas-
suolainen/kraftigt saltad), hapate, juok-
sute. Pinta on késitelty sdilontdaineella

E202.

Le Formidable Matured on 9 kk kypsytetty
maukas juusto, joka sopii herkutteluun tai
leivan paalla syotavaksi.

Voimakkuus “' “’ “’

i
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Président le Formidable Mild

Tuotenumero: 11160008

Paino: 325 g

Alkuperdmaa: Ruotsi

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 30 %

Kypsytetty:  Pastoroitu lehmanmaito
Maitotyyppi: Pastoroitu maito, suola (1,6% voima-
Ainesosat: kassuolainen/kraftigt saltad),

hapate, juoksute. Pinta on kisitelty
séilontdaineella E202.

Le Formidable Mild on 6 kk kypsytetty maukas
juusto, joka sopii herkutteluun tai leivin paalla
syotavaksi.

Voimakkuus “’ “’

R
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Shivdon

Président Gourmet Merisuolavoi

Tuotenumero: 20376
Paino: 250 g
Alkuperdmaa: Ranska
T i .
Ryypp . Voi
asvaa:
Maitotyyppi: 80 %
Ainesosat: Pastoroitu lehméanmaito
Voi, suola

(2,5 % voimakassuolainen)

Président Gourmet on aivan erityislaatuinen
ranskalainen voi, jossa on narskuvia
merisuolarakeita ja ainutlaatuinen maku.
Kannen alla on puolipallon muotoinen
kullankeltainen voikimpale pienelld
tarjottimella valmiina tarjottavaksi.

ME: 12K1

5251




Président Sulatejuusto

Tuotenumero: 1523

Paino: 140g

Alkuperdmaa: Ranska

Tyyppi: Sulatejuusto

Rasvaa: 19,5 %

Maitotyyppi: Maito

Ainesosat: Maito, juusto, voi, hera, sulatesuolat :

E452, E331, E450, E339, suola
(1,8 % voimakassuolainen)
kiinteyttdmisaineet E407, E415, E410.

Président Sulatejuusto on miedon makuinen su-
latejuusto pienisséd annospaloissa. Yhdessa pa-
ketissa on kahdeksan annospalaa. Sopii hyvin
valipalaksi, evaskoriin, aamiaispOytaan, juus-
tokeittoon ja kastikkeisiin.

Vo1makkuus

ME: 24K1

Roquefort Société AOP

Tuotenumero: 1390

Paino: n. 1.25 kg

Alkuperamaa: Ranska

Tyyppi: Sinihomejuusto

Rasvaa: 32 %

Maitotyyppi: Pastéroimaton lampaanmaito
Ainesosat: Pastoroimaton lampaanmaito, suola

(3,7 % voimakassuolainen), hapate, juok-
sute, Penicillium Roqueforti

Roquefort Société AOP -sinihomejuuston maku
on voimakas, tadyteldinen ja suolainen, ja sen
aromi on aivan erityinen. Koostumus on
samanaikaisesti sekd mureneva ettd kermainen.

Voimakkuus

2"355121"3

Roquefort Société AOP

Tuotenumero: 20273

Paino: 100 g

Alkuperdmaa: Ranska

Tyyppi: Sinihomejuusto

Rasvaa: 32 %

Maitotyyppi: Pastéroimaton lampaanmaito
Ainesosat: Pastoroimaton lampaanmaito, suola

(8,7 % voimakassuolainen), hapate,
juoksute, Penicillium Roqueforti

Roquefort Société AOP -sinihomejuuston maku
on voimakas, tayteldinen ja suolainen, ja sen
aromi on aivan erityinen. Koostumus on
samanaikaisesti sekd mureneva ettd kermainen.

Voimakkuus 0’ “’ “’ “’

ME: 10 Kpl.
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President Burger Toast Cheddar

Tuotenumero: 20077

Paino: 200 g

Alkuperdmaa: Ranska

Tyyppi: Sulatejuusto

Rasvaa: 18 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehméanmaito, juustot, suola

(2,4 % voimakassuolainen), hapate,

sdilontdaine lysotsyymi (kananmunasta),

voi, hera, sulatesuolat, sakeuttamisaine

(B407 , sdilontaaine (E202), variaine

(E160b ), sitruunahappo (E330).
Klassinen cheddarin makuinen sulatejuusto,
maku on mieto ja tayteldinen. Juusto soveltuu
erinomaisesti ruoanlaittoon ja vilipalaksi.

Voimakkuus
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Egidio Galbani perusti vuonna 1882
Galbani-merkin, joka on italialaisten juustojen
ja herkkujen edellakavija.

Galbani on markkinajohtaja Italiassa.
Galbanin tuotteiden lahtokohtana on aina
aito italialainen keittio ja rakkaus
tuoreisiin raaka-aineisiin.

-DAL 1882.

Galbani

— —
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Galbani Mozzarella Vedessa

Tuotenumero: 2411

Paino: 125 g

Alkuperamaa;: Italia

Tyyppi: Tuorejuusto

Rasvaa: 18 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehménmaito
Ainesosat: Pastoroitu maito, suola, juoksute,

happamuudensiitoaine: sitruunahappo.

Tuore Mozzarella on maultaan mieto ja herkul-
linen. Juusto on pakattu suolaliemeen, jolloin se
sdilyy tuoreena ja siind on juuri oikea maara
happamuutta. Mozzarella on nopea, helppo ja
maukas juusto sekd kylmiin ettd 14mpimiin
ruokiin. Sopii esimerkiksi salaattiin, voileivalle,

izzaan ja gratiineihin.
P jag Voimakkuus “'
035

ME: 12 Kpl.
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Galbani Mozzarella Mini

Tuotenumero: 2429

Paino: 150g

Alkuperamaa: Italia

Tyyppi: Tuorejuusto

Rasvaa: 17 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito
Ainesosat: Pastoroitu lehméinmaito, suola,

juoksute, happamuudensiitoaine,
sitruunahappo.
Tuore Mozzarella on maultaan mieto ja herkul-
linen. Juusto on pakattu suolaliemeen, jolloin se
séilyy tuoreena ja siind on juuri oikea maara
happamuutta. Mozzarella on nopea, helppo ja
maukas juusto sekd kylmiin ettd ldmpimiin

ruokiin. Sopii esimerkiksi salaatteihin, voileivélle,

pizzaan ja gratiineihin. %
Voimakkuus “

ME: 10 Kpl.

8"7000430"132267

Galbani Mozzarella Maxi
Tuotenumero: 2415

Paino: 250g

Alkuperdamaa: Italia

Tyyppi: Tuorejuusto

Rasvaa: 18 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito
Ainesosat: Pastoroitu lehméanmaito, suola,

juoksute, happamuudensiitoaine,

sitruunahappo.
Tuore Mozzarella on maultaan mieto ja herkul-
linen. Juusto on pakattu suolaliemeen, jolloin se
séilyy tuoreena ja siind on juuri oikea maarsd
happamuutta. Mozzarella on nopea, helppo ja
maukas juusto sekd kylmiin ettd lampimiin
ruokiin. Sopii esimerkiksi salaatteihin, voileivélle,
pizzaan ja gratiineihin. Voimak ke “y

52

ME: 8 Kpl.
004
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Galbani Mozzarella Bufala

Tuotenumero: 2423

Paino: 125g

Alkuperdmaa: Italia

Tyyppi: Tuorejuusto

Rasvaa: 23 %

Maitotyyppi: Pastoroitu puhvelinmaito
Ainesosat: Pastéroitu puhvelinmaito, suola,

juoksute.

Puhvelinmaidosta valmistettu aito ja alkuperdinen

Mozzarella on maultaan mieto ja herkullinen. Juusto
on pakattu suolaliemeen, jolloin se sdilyy tuoreena ja
siind on juuri oikea madra happamuutta. Mozzarella
on nopea, helppo ja maukas juusto sekd kylmiin etta

lampimiin ruokiin. Sopii esimerkiksi salaatteihin,

voileiville, pizzaan

. A
ja gratiineihin. voimakkuus (g

ME: 8 Kpl.
00

8"000430"900231
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Galbani Mozzarella Viipaleet

Tuotenumero: 2458 Galbani Finette Ricotta

Paino: 1 kg Tuotenumero: 2442

Alkuperdamaa: Italia Paino: 250 g

Tyyppi: Tuorejuusto Alkuperamaa: Italia

Rasvaa: 15 % Tyyppi: Herajuusto

Maitotyyppi: Pastoroitu lehménmaito Rasvaa: 13 %

Ainesosat: Pastoroitu maito, suola, juoksute, hapa- Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito
te, happamuudenséétoaine: sitruuna- Ainesosat: Pastoroitu hera (maidosta), kerma,
happo, sdilontdaine: kaliumsorbaatti suola, happamuudensiitoaineet:

sitruunahappo, maitohappo
Galbani Ricotta on monipuolinen tuorejuusto,
jota voi kayttad niin ruoanlaitossa, leivonnassa
kuin jalkiruoissakin. Ricottassa on luontaisesti
paljon kalsiumia ja fosforia, joten se on
erinomainen lisd tasapainoiseen ruokavalioon.
Ricottassa on vain 13 % rasvaa.

40 pienté juustoa viipaleen muodossa. Juusto on
suolavedessé, jolloin se sailyttad tuoreuden. Yksi
viipale painaa 25 g, Sopii esimerkiksi salaattiin,
voileivalle, hampurilaiselle ja paniniin.

LA
Voimakkuus “
ME: 4 Kpl.

4

A
Voimakkuus “

6 8"000430"194012

000430"1331
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Galbani Mascarpone
Tuotenumero: 2412

Paino: 250 g

Alkuperamaa: Italia

Tyyppi: Tuorejuusto

Rasvaa: 42 %

Maitotyyppi: Pastéroitu lehménmaito
Ainesosat: Pastoroitu kerma, maito, happa-

muudensiitoaine: sitruunahappo.

Galbani Mascarpone on kermaisen pehmeéi,
variltddn hieman kellertdvad ja herkullisen
makeaa. Siind on keitetyn maidon ja paahdetun
sokerin aromi. Samettisen koostumuksen
ansiosta se sopii erityisen hyvin jalkiruokiin,
mutta antaa herkullisen maun myos

ldmpimiin ruokiin.

LA
Voimakkuus “

8"000430"172010

Galbani Mascarpone
Tuotenumero: 20028

Paino: 2 kg

Alkuperamaa: Italia

Tyyppi: Tuorejuusto

Rasvaa: 41 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito

Ainesosat: Pastoroitu kerma, maito, happamuuden-

séatoaine: sitruunahappo.

Galbani Mascarpone suurtalouksille. Kayta
klassisen tiramisun valmistukseen tai muihin
jalkiruokiin. Voit kdyttda mascarponea myos
lampimiin ruokiin. Kokeile kerman sijasta
kastikkeiden valmistuksessa.

A
Voimakkuus “

R
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Allerumin juustot ovat ruotsalaisia
pitkdan kypsytettyja klassikoita.
Minimikypsytysaika on yksi vuosi.
Allerumin juustojen maku onkin
erityisen voimakas
ja luonteikas. Ne ovat omiaan leivan paalla
tai juustolautasella, mutta vahvan
makunsa vuoksi ne sopivat hyvin
myoOs ruoanlaittoon.

v o
NLLERUMs

LANGLAGRADE.
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Allerum Grevé 12 kk

Tuotenumero: 107307F1

Paino: 410 g

Alkupf:réimaa: Ruotsi

;ﬁgﬁ; Kova juusto

Kypsytetty: 28 %

Maitotyyppi: 12 kk

Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito

Pastoroitu lehménmaito, suola (1,2 %), hapate,
juoksute. Vahakuoressa sailontdaine E202.

Allerum Grevé 28 % on juustojen parhainta aate-
lia: 12 kuukautta kypsytetty grevé—juusto.
Tassd juustossa aidon Grevén pahkindinen ja
aavistuksen makea maku saavuttavat huippun-
sa. Juuston tayteldisen pyored maku toimii hy-
vin voileivalld, ruoanlaitossa ja herkuttelussa.
Tama tuote on laktoositon. - “r“r

A1l
7"393

720"09
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Allerum Prast 12 kk

Tuotenumero: 109307F1

Paino: 410 g

Alkuperédmaa: Ruotsi

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 35 %

Kypsytetty: 12 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lehméanmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehménmaito, suola, hapate,

juoksute. Vahakuoressa sailontdaine E202.

Allerum Prést 35% on kova juusto, jota kyp-
sytetadn vahintddn 12 kuukautta. Maultaan
Prast on tdyteldinen ja aromikas — se on juusto,
jolla on luonnetta. Rasvapitoisuutensa ansiosta
juusto sulaa kauniin pehmedsti, joten se on oival-
linen valinta piirakoihin ja ldmpimiin voileipiin.
Tama tuote on laktoositon. Voimaluns “r “r

ME: 12 Kpl.

H 91407

93720"0

Allerum Herrgard 12 kk

Tuotenumero: 108307FI

Paino: 410 g

Alkuperamaa: Ruotsi

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 28 %

Kypsytetty: 12 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lehménmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehménmaito, suola, hapate,

juoksute. Vahakuoressa sailontdaine E202.

Allerum Herrgard 28% kuuluu ruotsalaisten
juustojen aristokratiaan. Pitkd kypsytysaika
takaa juustolle sen voimakkaan, tayteldisen ja
tasapainoisen maun. Kokeile pyoredkoloista
Herrgardia juustotarjottimella tai nauti hyvin
viinin kanssa. Tam3a tuote on laktoositon.

Voimakkuus “’ “

J T
720H 913

Allerum Herrgard 18 kk

Tuotenumero: 108407FI

Paino: 410 g

Alkuperdmaa: Ruotsi

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 28 %

Kypsytetty: Pastoroitu lehméanmaito

Maitotyyppi: Pastoéroitu lehmanmaito, suola, hapate,
Ainesosat: juoksute. Vahakuoressa siilontdaine

E202.

Allerum Herrgard 28 % kuuluu ruotsalaisten
juustojen aristokratiaan. Pitkéd kypsytysaika
takaa juustolle sen voimakkaan, tayteldisen ja
tasapainoisen maun. Kokeile pyoredkoloista
Herrgard-juustoa juustotarjottimella tai nauti
hyvin viinin kanssa. Td4mé& tuote on laktoositon.

Voimakkuus “’“’

QT
393720H 1391H



Allerum Prast 12 kk

Tuotenumero: 104211FI

Paino: 700 g
Alkuperdmaa: Ruotsi
Tyyppi: Kova juusto
Rasvaa: 17 %

Kypsytetty: 12 kk

Maitotyyppi:  Pastoroitu lehménmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehméanmaito, suola (1,2 %),
hapate, juoksute. Vahakuoressa
sdilontdaine E202.

Allerum Prést 17 % on kevyempi préast-juusto,

jota voit nauttia hyvalld omallatunnolla. Maul-

taan Prast on tayteldinen ja aromikas. Juusto

sopii niin voileivdlle kuin juustotarjottimelle.

Raastettuna siitéd saa oivan lisén pastan tai

kasvisten padlle. Tamé > ab
Voimakkuus ““

tuote on laktoositon.
MEI‘l‘oli{‘ IH ‘l |

393720

Allerum Grevé viipaleet
Tuotenumero: 10738579

Paino: 150 g
Alkuperdmaa: Ruotsi

Tyyppi: Puolikova juusto
Rasvaa: 28 %

Kypsytetty: 12 kk

Maitotyyppi:  Pastoroitu lehmé&nmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito, suola (1,2 %),
hapate, juoksute.

Allerum Grevé viipaleissa juuston taytelédisen
pyored, pahkindinen ja aavistuksen makea
maku on pakattu helposti tarjoiltavaan
muotoon. Siivut sopivat erinomaisesti
aamiaiselle tai voileipien taytteeksi.

Voimakkuus “' “'

‘ 07090202

Allerum Herrgard viipaleet
Tuotenumero: 10838579

Paino: 150 g
Alkuperamaa: Ruotsi

Tyyppi: Puolikova juusto
Rasvaa: 28 %

Kypsytetty: 12 kk

Maitotyyppi:  Pastoroitu lehménmaito

Ainesosat: Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito, suola
1,2 %), hapate, juoksute.

Allerum Herrgard viipaleissa yhdistyvat pitkdn
kypsytysajan takaama voimakas, tdyteldinen ja
tasapainoinen maku seka helposti tarjoiltava
muoto. Siivut sopivat erinomaisesti aamiaiselle
Voimakkuus “’“’

tai voileipien taytteeksi.
MEIHii(‘ H ‘l ”lm || ‘
7

393720”09021

Allerum Prast viipaleet
Tuotenumero: 10938579

Paino: 150 g
Alkuperdmaa: Ruotsi

Tyyppi: Puolikova juusto
Rasvaa: 35 %

Kypsytetty: 12 kk

Maitotyyppi:  Pastoroitu lehmé&nmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito,
suola (1,2 %), hapate, juoksute.

Allerum Prést viipaleet ovat maultaan
taytelaisid ja aromikkaita. Rasvapitoisuutensa
ansiosta juusto sulaa kauniin pehmeésti, joten
se on oivallinen valinta esimerkiksi ldmpimiin
voileipiin. Kéatevat siivut sopivat myos aami-
aispoytdan tai valipalalle.

pey P Voimakkuus “'“'

3937200902 6
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MUUT TUOTTEET

Valikoimaamme kuuluvat klassikot monista
Euroopan suurimmista juustomaista,
kuten italialainen parmigiano reggiano
ja grana padano, espanjalainen manchego
ja englantilainen cheddar.

23
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GUIMMING,

PORT SALUT

Glimminge Port Salut
Tuotenumero: 13308281

Paino: 475 g

Alkuperamaa: Ruotsi

Tyyppi: Puolikova juusto

Rasvaa: 33 %

Kypsytetty: 3 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito

Ainesosat: Pastéroitu maito, suola, hapate, juoksute,

sdilontdaine E202, pintakisittelyn elintar-

vikevéri E160b.
Glimminge Port Salut 33 % on koko perheen
suosikki. Mieto ja kermainen juusto, jolla on
pehmedn hapan ja aromikas maku. Se sopii
mainiosti voileivin padlle, ruoanlaittoon ja antaa
varikkaan lisdn juustotarjottimelle. Juuston
kullankeltainen kuori on syotava. Tam,

tuote on laktoositon. Voimakkuus 6“““

7 393720”091 285H

Manefieas Curad

OROVEA

Forlasa Manchego Silver DOP

Tuotenumero: 6757

Paino: n.2,8 kg

Alkuperamaa: Espanja

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 39 %

Kypsytetty: 4-6 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lampaanmaito

Ainesosat: Pastoroitu lampaanmaito, suola (1,5 %

voimakassuolainen), kaliumkloridi,
sdilontdaine: lysotsyymi (kananmunasta),
hapate, juoksute. Kuoressa sdiléntdaineet:
E202, E235. Kuori ei ole syotavaa.

Forlasa Manchego Silver -juustoa on kypsytetty

4-6 kk. Juuston rakenne on Kiinted, mutta

samalla kermainen. Leikkaa juusto

kolmionmuotoisiksi palasiksi_ , »
ja tarjoile sellaisenaan. VOlmakkuus “
010048

Forlasa
Manchego Don Bernardo DOP

Tuotenumero: 6774

Paino: 250 g

Alkuperamaa: Espanja

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 39 %

Kypsytetty: 3 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lampaanmaito
Ainesosat: Pastoroitu lampaanmaito, suola

(1,9 % voimakassuolainen), kaliumkloridi,
sédilontdaine: lysotsyymi (kananmunasta),
hapate, juoksoressa sédilontdaineet: E202,
E235 Kuorta ei pidd sydda.
Forlasa Manchego Don Bernard -juustoa on
kypsytetty vahintddn 3 kk. Juuston rakenne on
kiinted, mutta samalla kermainen. Leikkaa juusto
kolmionmuotoisiksi palasiksi ja tarjoile .
QoL o

sellaisenaan.

10024

Voimakkuus

0633"0

Forlasa Mancheo Gold DOP

Tuotenumero: 6775

Paino: n.2,8 kg

Alkuperamaa: Espanja

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 39 %

Kypsytetty: 6-9 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lampaanmaito
Ainesosat: Pastoéroitu lampaanmaito, suola (1,9 %

voimakassuolainen), kaliumkloridi,
sdilontdaine: lysotsyymi (kananmunasta),
hapate, juoksute. Kuoressa sdiléntdaine:
E202, E235. Kuori ei ole syotavaa.

Forlasa Manchego Gold -juustoa on kypsytetty
6-9 kk. Juuston rakenne on kiinteéd, mutta
samalla kermainen. Leikkaa juusto
kolmionmuotoisiksi palasiksi » '
ja tarjoile sellaisenaan. Voimakkuu “

(1
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Forlasa Tapas De
Queso Juustolajitelma

Tuotenumero: 6773

Paino: 180 g
Alkuperamaa: Espanja
Tyyppi: Kova juusto
Rasvaa: 34 %

Kypsytetty:  3-9 kk
Maitotyyppi: Puolikova tdysrasvainen kypsytetty

lehmén-, lampaan- ja vuohenmaitojuusto.

Sisaltad Don Bernardo Manchego DOP sekd
tyypilliset espanjalaiset lehméan-,
lampaan- ja vuohenmaidosta valmistetut

Gran Capitan ja El Ventero -juustot.

Voimakkuus “’ “’

ME 10 Kpl.

049"0

Zanetti Parmigiano Reggiano

pala DOP
Tuotenumero: 42704
Paino: 200 g
Alkuperdmaa: Ttalia
T i: .
Ryyppl, Kova juusto
asvaa:
Kypsytetty: 28 %
Maitotyyppi: 22-24 kk
Ainesosat: Pastoroimaton lehmanmaito

Pastoroimaton lehméanmaito, suola
(1,6 % voimakassuolainen), juoksute

Zanetti Parmigiano Reggiano DOP on aito ja
laatusuojattu Parmigiano Reggiano. Parmi-
giano Reggiano -juuston juuret ulottuvat keski-
aikaan saakka. Kaikkien parmesaanijuustojen
laatua valvoo Parmesan-konsortio.

Voimakkuus “’ “’ “' “’

0"402008

Zanetti Grana Padano DOP

Tuotenumero: 2720

Paino: 200 g
Alkuperdmaa: Italia
Tyyppi: Kova juusto
Rasvaa: 29 %

Kypsytetty: 17 kk

Maitotyyppi: Pastoéroimaton lehminmaito

Ainesosat: Pastoroimaton lehméanmaito, suola
1,5 % voimakassuolainen), juoksute,
séilontdaine: lysotsyymi (kananmunasta)

Zanetti Grana Padano DOP -juustoja kypsytetdan
puisilla hyllyilld 17 kuukauden ajan, jolloin juusto
saavuttaa juuri oikean maun ja rakenteen.

Grana Padano on rakenteeltaan kiinted ja helposti
murentuva, ja sen ainutlaatuinen maku on
erittdin herkullinen. Voimak ks “y “

ME: 1o Kpl.

710 412

Zanetti Parmigiano Reggiano

raaste DOP

Tuotenumero: 42702

Paino: 40 g

Alkuperdmaa: Ttalia

Tyyppi: .

Rasvaa: Kova juusto

Kypsytetty: 28 %

Maitotyyppi: 12 kk

Ainesosat: Pastoroimaton lehmanmaito

Pastoroimaton lehmédnmaito, suola
(1,8 % voimakassuolainen), juoksute

Zanetti Parmigiano Reggiano DOP -juustoraaste
on valmistettu aidosta ja laatusuojatusta
Parmigiano Reggianosta. Parmigiano Reggiano
-juuston juuret ulottuvat keskiaikaan saakka.
Kaikkien parmesaanijuustojen laatua valvoo
Parmesan-konsortio. Voimakkuus “““

002

710"430018
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scuousy U

EXTRA
MATURE

Bich & Chassctingul

McLelland Seriously Extra

Zanetti juustoraaste
Tuotenumero: 20047

Mature Cheddar

Tuotenumero: 20232

Paino: 100 g

Alkuperdmaa: Italia

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 37 %

Kypsytetty: -

Maitotyyppi: Raakamaito ja pastéroitu maito
Ainesosat: Raastettu kovajuusto raaka- ja

Paino: 200 g

Alkuperamaa: Iso-Britannia

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 34,9 %

Kypsytetty: 14 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lehméanmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehmanmaito, suola (1,8 %

pastoroidusta maidosta. Ainesosat:
maito ja sdilontdaine: lysotsyymi
(kananmunasta)
Juusto valmistetaan kuivattamalla raastettua
Parmigiano Reggiano ja Grana Padano - kova-
juustoa. Tama antaa juustolle hieman erilaisen
maun, mutta myos huomattavasti pidemman

séilyvyysajan. Voimakkuus “’ “ “'

ME: 10K1

710™M

- SERIOUSLY. i [:HED['“H

V" Lints 5 Crunlly,

McLelland Seriously
Vintage Cheddar

Tuotenumero: 20221
Paino: 200 g
Alkuperdmaa: Iso-Britannia

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 34,9 %

Kypsytetty: 20 kk

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito

Ainesosat: Pastoroitu lehminmaito, suola (1,8 %

voimakassuolainen), hapate, kasvi-
pohjainen juoksute.

McLelland Seriously Vintage on erityisen
pitkdan kypsytetty valkoinen cheddar-juusto.
18 kypsytyskuukauden aikana maku kehittyy

hyvin taytelédiseksi.
Voimakkuus “’“’“’

8"820705

voimakassuolainen), hapate, kasvi-
perdinen juoksute

McLelland Seriously Extra Mature on valkoinen

cheddar-juusto, jota on kypsytetty vahintdan
12 kuukautta. Juuston maku on runsas ja

intensiivinen.
% g’
Voimakkuus ““

L
7838”81 1598

ME:‘8|
5%01

Singletons Oak Smoked Cheddar

Tuotenumero: 6641

Paino: 2xnl11kg

Alkuperdmaa: Iso-Britannia

Tyyppi: Puolikova juusto

Rasvaa: 31,5 %

Maitotyyppi: Pastéroitu lehméanmaito

Ainesosat: Maito, suola, mikrobiologinen juoksute,

hapate. Luontainen savuaromi.

Cheddarjuusto on 14htoisin Cheddarin kylastd
Lounais-Englannista. Tdmé& cheddar on sa-
vustettu perinteiseen tapaan meijerissd (ilman
savuaromia). Menetelmé antaa maulle taytelai-
sen luonteen ja savun vivahteen. Tarjoile juus-
topoydéassé, jossa tuote erottuu edukseen, tai
nauti keksin paalla vilipalana.

Voimakkuus “’“’

ME: 2 xn. 1,1 kg
1700003




¥ Parmigiano Reggiano ja

- Grana Padano ovat kaksi eri
Jjuustotyyppii, jotka muistuttavat
toisiaan. Molemmat on valmistettu
pastoroimattomasta lehméinmai-
dosta. Parmigiano Reggianoa
kypsytetddn kauemmin, joten se
on vahvemman makuinen kuin
Grana Padano. Nauti juustoja
vidlipalana, alkuruokana tai
kayta ruoanlaitoissa.
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MiFroma Gruyere AOP

Tuotenumero: 20037

Paino: 2xn.2,5 kg

Alkuperdmaa: Sveitsi

Tyyppi: Kova juusto

Rasvaa: 35 %

Kypsytetty: 6 kk

Maitotyyppi: Pastoroimaton lehmé&nmaito
Ainesosat: Pastoroimaton lehméanmaito, suola

(1,6 % voimakassuolainen), hapate, juok-
sute

MiFroma Gruyére AOP on kova, raakamaidosta
valmistettu juusto. Juuston pintaa valellaan
kypsymisen aikana suolaliemelld, mikd antaa
juustolle voimakkaan maun.

Voimakkuus % “’“

5123

00002

Nestlé Gold Crunchy

Chocolate Mousse
Tuotenumero: 68205

Paino: 4x57¢g

Alkuperdmaa: Ranska

Tyyppi: Jalkiruoka

Rasvaa: 14 %

Maitotyyppi: Lehminmaito

Ainesosat: Suklaamousse 91,2 % (maito, sokeri,

kerma, tumma suklaa 2,7 % (kaakaomas-
sa, sokeri, emulgointiaine (lesitiini), luon-
tainen vanilja-aromi), rasvaton maito-
jauhe, kaakao 3,5 %, karamelli (sokeri,
vesi, glukoosi-fruktoosisiirappi, happa-
muudensiitoaine (natriumhydroksidi),
laktoosi, gelatiini, emulgointiaineet
(mono- ja diglyseridit), suola), suklaa 8,8
% (kaakao, kaakaovoi, aromi).

Tayteldinen suklaamousse,
joka sisaltaa rapeita ME: 8 Kpl.
suklaakerroksia.

Nestlé After Eight Mousse

Tuotenumero: 68206

Paino: 4x57g

Alkuperdmaa: Ranska

Tyyppi: Jalkiruoka

Rasvaa: 15 %

Maitotyyppi: Lehméanmaito

Ainesosat: Mousse 91,2 % (maito, sokeri, kerma.,

rasvaton maitojauhe, gelatiini, emul-
gointiaineet (mono- ja diglyseridit),
sakeuttamisaineet (karrageeni, natri-
umalginaatti), luontainen piparminttua-
romi, viariaineet (klorofyllikuparikom-
pleksit, kurkumiini), suklaa 8,8 %
(kaakao, kaakavoi, aromi).

After Eight —suklaasta tuttu tumman suklaan ja

mintun makupari herkullisessa mousessa, joka

sisaltda rapeita suklaakerroksia.
ME: 8 Kpl
H 04238

02329

Dukat Suklaa Mousse

Tuotenumero: 20168

Paino: 100 g

Alkuperamaa: Kroatia

Tyyppi: Jalkiruoka

Rasvaa: 10,7 %

Maitotyyppi: Pastéroitu maito

Ainesosat: Pastoroitu maito (69,5 %), sokeri, suklaa-

jauhe (6,7 %), vihirasvainen kaakaojauhe,
glukoosisii-rappi, kokonaan kovetetut
kasvidljyt (palmu, kookos), muunneltu
tarkkelys, liivate, emulgointiaine: E472a,
E472b; sakeuttamisaine: karrageeni,
maitoproteiini, aromiaine. Vaahdotettu
typellé.

Suklaamousse on vietteleva jalkiruoka. Maito ja
hieno tumma suklaa on sekoitettu vaahtoavaksi

mousseksi, joka sulaa suuhun.
ME: 20 K 1

9




AL CHOAELAS

Stay Strong Suklaanmakuinen

proteiinijuoma

Tuotenumero: 20249

Paino: 500 g

Alkuperdmaa: Kroatia

Tyyppi: Proteiinijuoma

Rasvaa: 0,5 %

Maitotyyppi: Lehminmaito

Ainesosat: Rasvaton maito, maitoproteiinitiiviste,
kaakaojauhe 2 % (kaakaojauhe 75 %,
sokeri 25 %), emulgointiaine (E460),
sakeuttamisaine (E466, karrageeni),
happamuudensiitoaine (E339),
makeutusaine (sukraloosi), aromi.
Sisdltdd makeutusainetta.

Proteiinijuoma herkullisella suklaan maulla.
Pullo sisaltds 30 g
proteiinia ja

0,5 % rasvaa.

Stay Strong Mansikan ja
limen makuinen skyr
Tuotenumero: 541509

Paino: 500 g
Alkuperamaa: Ruotsi
Tyyppi: Skyr
Rasvaa: 0,3 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, stabilointiaineet (mais-
sitdrkkelys, guarjauho), sitruunamehutii-
viste, vdriaine (mustaporkkanamehutii-
viste), aromi, laktaasientsyymi, hapat-
teet, kasviperdinen juoksute, makeutus-
aineet (asesulfaami K, aspartaami),
D-vitamiini. Sisdltdd makeutusainetta.
Siséltdd fenyylialaniinin 18hteen.

Laktoositon mansikan ja limen makuinen ker-
mainen skyr, joka ei sisallé lisdttya sokeria. 100
ME: 6 Kpl.

g skyrii sisaltdd 8 g proteiinia.

7"310867"94

Stay Strong
Vaniljanmakuinen skyr

Tuotenumero: 541519

Paino: 500 g
Alkuperdmaa: Ruotsi
Tyyppi: Skyr
Rasvaa: 0,3 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, stabilointiaineet (mais-
sitdrkkelys, pektiini), sitruunamehutii-
viste, luontainen vanilja-aromi, makeu-
tusaineet (asesulfaami K, aspartaami),
aromi, laktaasientsyymi, hapatteet, kas-
viperdinen juoksute, D-vitamiini.
Sisdltdd makeutusainetta. Sisdltds fe-
nyylialaniinin 1&hteen.

Laktoositon vaniljanmakuinen kermainen skyr,
joka ei sisdlld lisattya
sokeria. 100 g skyrid
sisaltda 7,8 g proteiinia.

Stay Strong Raparperin ja
vaniljan makuinen skyr
Tuotenumero: 541569

Paino: 500 g
Alkuperamaa: Ruotsi
Tyyppi: Skyr
Rasvaa: 0,3 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, stabilointiaineet (mais-
sitdrkkelys, guarjauho), aromi, sitruu-
namehutiiviste, makeutusaineet (asesul-
faami K, aspartaami), viriaine
(mustaporkkanamehu), laktaasientsyy-
mi, hapatteet, kasviperdinen juoksute,
D-vitamiini. Sisdltdd makeutusainetta.
Sisaltdd fenyylialaniinin l&dhteen.

Laktoositon raparperin ja vaniljan makuinen
kermainen skyr, joka ei sisélla lisattyd sokeria.
100 g skyrid sisdltdd 8 g proteiinia.

415
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Mita jos maustaisit arkeasi
valimerellisilla vivahteilla?

Nyt se kdy ndpparasti kotimaan kamaralta
poistumatta. Salakis-merkki pitdd sisallaan
valimerivaikutteisia maitotuotteita.
Tunnetuin tuote on Turkkilainen
jogurtti, jonka pakkauksessa oleva
parrakas mies on niin suosittu, ettd han
kelpasi uuden Salakis-logon kasvoksi.
Salakiksen jogurtit sopivat yhtd taydellisesti
niin aamiaiselle ja valipalaksi tuoreiden
hedelmien tai marjojen kanssa kuin
kylmiin kastikkeisiin, tzatzikiin
ja jalkiruokiin.
Valimerellisid vaihtoehtoja riittaa.
Kokeile vaikka.

4 W\
Salakis
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Salakis
Turkkilainen jogurtti 10 %

Tuotenumero: 10405

Paino: 500 g

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehménmaito
Ainesosat: Pastoroitu ja homogenisoitu maito,

Pastoroitu ja homogenisoitu kerma,
maitoproteiini, hapate.

Salakis Turkkilainen jogurtti 10 % 500 g:n
pakkauksessa. Mieto, miellyttdavan hapan ja
koostumukseltaan kermainen. Sopii
kaytettavaksi sellaisenaan, kylmissé kastikkeis-
sa, jalkiruoissa tai leivonnassa. Hyva vaihtoehto
rasvaisemmille tuotteille.

Salakis
Turkkilainen Jogurttl 10 %

Tuotenumero: 10411

Paino: 5 kg
Tyyppt: Jogurtti
Rasvaa:
. .. 10%
Maitotyyppi: . . .
ArrErEesEE Pastoroitu lehménmaito

Pastoroitu ja homogenisoitu maito,
Pastoroitu ja homogenisoitu kerma,
maitoproteiini, hapate.

Salakis Turkkilainen jogurtti 10 %
suurkeittiopakkauksessa. Mieto, miellyttavan
hapan ja koostumukseltaan kermainen. Sopii
kaytettavaksi sellaisenaan, kylmissa kastik-
keissa, seoksissa, jalkiruoissa tai leivonnassa.
Hyva vaihtoehto rasvaisemmille tuotteille.

ME: 1 Kpl.

7

392672"104111

Salakis
Turkkilainen jogurtti 10 %

Tuotenumero: 10410

Paino: 1 kg

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: ° X .
Ainesosat: Pastoroitu lehméanmaito

Pastoroitu ja homogenisoitu maito,
Pastoroitu ja homogenisoitu kerma,
maitoproteiini, hapate.

Salakis Turkkilainen jogurtti 10 % on
Lindahlsin suosituin tuote Suomessa! Mieto,
miellyttdvan hapan ja koostumukseltaan
kermainen. Sopii kéytettdviksi sellaisenaan,
kylmissi kastikkeissa, seoksissa, jalkiruoissa
tai leivonnassa. Hyvé vaihtoehto rasvaisemmille
tuotteille.

ME: 6 Kpl.

1

Salakis
Turkkilainen jogurtti 3,5 %

Tuotenumero: 10407-s

Paino: 1 kg

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 3,5 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito

Pastoroitu ja homogenisoitu maito,
Pastoroitu ja homogenisoitu kerma,
maitoproteiini, hapate.

Ainesosat:

Salakis Turkkilainen jogurtti 3,5 % sisaltda
vahemman rasvaa, mutta on silti koostumuk-
seltaan kermaisen lohkeava. Kevyttuote, joka
toimii niin ruoanlaitossa kuin sellaisenaan
nautittuna.




Salakis Turkkilainen
laktoositon jogurtti 10 %

Tuotenumero: 20405
Paino: 500 g
Tyyppi: Jogurtti
Rasvaa:
Mai .. 10 %
aitotyyppi: - .. .
AT Pastoroitu lehmanmaito

Pastoroitu ja homogenisoitu maito,
Pastoroitu ja homogenisoitu kerma,
maitoproteiini, rasvaton maitojauhe,
laktaasi, hapate. Laktoosia <0,01g/100g.

Salakis Laktoositon Turkkilainen jogurtti 10 %
500 g:n pakkauksessa. Mieto, miellyttadvan
hapan ja koostumukseltaan kermainen. Sopii
aamupalaksi tai vilipalaksi sellaisenaan tai
marjojen ja hedelmien kanssa nautittavaksi.
Taydellinen kylmiin kastikkeisiin ja leivontaan.

RTINTITI
7 H392672”0006

S

Salakis Turkilain
laktoositon jogurtti 10 %

Tuotenumero: 20412

Paino: 5 kg

Alkuperdmaa: Ruotsi

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito ja kerma, maitopro-

teiini, hapate, laktaasientsyymi. Laktoo-
sia <0,01g/100g.

Salakis Laktoositon Turkkilainen jogurtti 10 %
suurkeittiopakkauksessa. Mieto, miellyttdvan ha-
pan ja koostumukseltaan kermainen. Sopii kaytet-
tavaksi sellaisenaan, kylmissé kastikkeissa, seok-
sissa, jalkiruoissa tai leivonnassa. Hyva vaihtoehto

rasvaisemmille tuotteille.

7"392672"003735

Salakis Turkkilainen
laktoositon jogurtti 10 %

Tuotenumero: 20410

Paino: 1 kg

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito
Ainesosat: Pastoroitu ja homogenisoitu maito,

Pastoroitu ja homogenisoitu kerma,
maitoproteiini, rasvaton maitojauhe,
laktaasi, hapate. Laktoosia <0,01g/100g.

Salakis Laktoositon Turkkilainen jogurtti 10 %.
Mieto, miellyttavin hapan ja koostumukseltaan
kermainen. Sopii aamupalaksi tai vélipalaksi
sellaisenaan tai marjojen ja hedelmien kanssa
nautittavaksi. Tdydellinen kylmiin kastikkeisiin
ja leivontaan.

Salakis Turkkilainen

luomujogurtti 10 %
Tuotenumero: 30400

Paino: 1 kg

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito
Ainesosat: Pastoroitu maito ja kerma,

maitoproteiini, hapate.

Salakis Turkkilainen luomujogurtti 10 % on

valmistettu luomumaidosta. Mieto, miellyttavan

hapan ja koostumukseltaan kermainen. Sopii

aamupalaksi tai vilipalaksi sellaisenaan tai

marjojen ja hedelmien kanssa nautittavaksi.

Taydellinen kylmiin kastikkeisiin ja leivontaan.
ME: 6 Kpl.

392672"001076
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Salakis Turkkilainen
jogurtti 0 %

Tuotenumero: 52656

Paino: 500 g

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 0 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehménmaito
Ainesosat: Pastoroitu maito (alkuperd EU),

jogurttiviljelma, laktaasientsyymi

Laktoositon ja rasvaton turkkilainen jogurtti,
joka on rakenteeltaan kermainen ja taytelédinen.
Sopii erityisesti aamu- tai valipalaksi.

R ITITIT
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Salakis "=
Kreikkalainen jogurtti 10 %

Tuotenumero: 10417

Paino: 5 kg

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: Pastéroitu lehménmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, kerma, hapate

Salakis Kreikkalainen jogurtti 10 % suurkeittio-
pakkauksessa. Valmistettu alkuperéisen
kreikkalaisreseptin mukaisesti, sisdltaa
enemman proteiinia kuin Turkkilainen tai
Venéldinen jogurtti.

Kil

7"392672"104173

Salakis
Kreikkalainen jogurtti 10 %

Tuotenumero: 10450

Paino: 1 kg

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, kerma, hapate

Salakis Kreikkalainen jogurtti 10 % on raikas,
hieman happamampi kuin turkkilainen jogurtti
ja koostumukseltaan kiintedmpi. Valmistettu
alkuperéisen kreikkalaisreseptin mukaisesti,
sisdltdd enemmaén proteiinia kuin Turkkilainen
tai Vendliinen jogurtti.

Salakis Kreikkalainen
luomujogurtti 10 %

Tuotenumero: 52650

Paino: 500 g

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10 %

Maitotyyppi: Pastéroitu lehmanmaito
Ainesosat: Pastoroitu luomumaito, pastéroitu

luomukerma, hapate.

Salakis Kreikkalainen luomujogurtti 10 % on
valmistettu luomumaidosta. Kreikkalainen
jogurtti on raikas, hieman happamampi kuin
turkkilainen jogurtti ja koostumukseltaan
kiintedmpi. Valmistettu alkuperdisen
kreikkalaisreseptin mukaisesti, sisdltaa
enemman proteiinia kuin Turkkilainen tai
Venildinen jogurtti.




Salakis Kreikkalainen
laktoositon jogurtti

Paino: 500g

Tyyppi: Jogurtti

Rasvaa: 10%

Maitotyyppi: Pastoroitu lehméanmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, kerma, hapate, laktaasi.

Salakis laktoositon Kreikkalainen jogurtti

10% on raikas ja hieman happamampi ja
koostumukseltaan kiintedmpi kuin
turkkilainen jogurtti. Tuote on valmistettu
alkuperéisen kreikkalaisreseptin mukaisesti,
sisdltdd enemmaén proteiinia kuin Turkkilainen
tai Venéldinen jogurtti.

Salakis Venildinen Jogurtti 17 % ‘-

Tuotenumero: 10402

Paino: 500 g
Tyyppi: Jogurtti
Rasvaa: 17 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehméinmaito
Ainesosat: Pastoroitu maito, kerma, hapate.

Salakis Venédldinen jogurtti 17 % on hieman ras-
vaisempi ja muita jogurtteja hieman pehmedm-
min makuinen. Samalla siinéd on kuitenkin
sdilynyt jogurtin mieto, raikas happamuus.
Koostumus on smetanan kaltainen Venéldinen
jogurtti sopii taydellisesti ruoanlaittoon.

Kestdd hyvin keittdmista.

Salakis Tzatziki

Tuotenumero: 10535
Paino:
Tyyppi:
Tuotenumero: 52651 Rasvaa;:
Maitotyyppi:
Ainesosat:

500 g
Tzatziki

10,2 %

Pastoroitu lehméanmaito

Rahka 29 % (Pastoroitu maito, hapate,
mikrobiologinen juoksute), jogurtti 27 %
(maito, maissitdrkkelys, hapate), kurkku
19 %, rapsidljy, vesi, valkosipuli 3 %, sipuli,
maissitdrkkelys, sokeri, munankeltuainen,
suola, etikka, yrttejé, sinappi, mausteita,
dekstroosi, sakeuttamisaineet (guarkumi,
ksantaanikumi), happmuudensédétoaine
(sitruunahappo) séilontdaineet
(natriumbensoaatti, kaliumsorbaatti),
pektiini.

Salakis Tzatziki sisédltdd 19 % tuoretta kurkkua.
Sopii erinomaisesti lisukkeeksi grilliherkuille.
Nopea ja kiteva, kiyttovalmis.

0
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Jogurtista
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Jogurtista

Jogurtti on hapattamalla tehty tuote. Sana
jogurtti tulee turkin sanasta “yoghurmak”,
joka tarkoittaa “paksummaksi tekemista”.
Maidon hapattaminen jogurttihapatteella on
monituhatvuotinen perinne. Entising aikoina
jogurtti voitiin valmistaa esimerkiksi anta-
malla vuohenmahassa siilytetyn maidon riip-
pua auringossa, kunnes hapatusprosessi
kaynnistyi. Hapatusprosessin tai fermentoin-
nin, kuten sitd myos kutsutaan, perusasiat
ovat nykyaan samat, mutta kaikki tapahtuu
paljon valvotummin. Eurooppaan jogurtti tuli
vasta 1600-luvulla.

Maitohappobakteerit

Jogurtti on hapatettu meijerituote.
Se on tehty lehminmaidosta, johon
on lisatty Lactobacillus debrueckii
subspbulgaricus- ja Streptococcus
salvarius subspthermophilus -bak-
teereita muuttamaan laktoosi (maito-
sokeri) maitohapoksi. Tama muutos
tekee jogurtista paksumpaa ja antaa
sille myoOs sen luonteenomaisen
kirpean ja aromaattisen maun seki
parantaa huomattavasti sen sailyvy-
ytta. Valmista tuotetta saa kutsua
jogurtiksi vain, jos se sisdltad yhta
niistd bakteereista.

Hyvaa vatsalle

Jogurtissa olevat maitohappobak-
teerit voivat parantaa laktoosin pilk-
koutumista suolistossa. Ta4man
vuoksi ihmiset, joilla on laktoosi-in-
toleranssi, sietdvat jogurttia parem-
min kuin maitoa. Yhden jogurttian-
noksen pitad sisédltda vihintdan 100
miljoonaa bakteeria taméan vaiku-
tuksen saamiseksi. Se vastaa noin

1 desilitraa Salakiksen turkkilaista,
kreikkalaista tai venalaista
jogurttia.




Jogurtin valmistus
- nain se tapahtuu

Maito sisdltdd maitosokeria (laktoosia), pro-
teiinia (heraa ja kaseiinia) ja rasvaa. Ensim-
mainen askel jogurtin valmistuksessa on mai-
don homogenointi. Siind rasvapallot pilkotaan,
jolloin tuote ei ole rakeinen, eikd kerma nouse
valmiin tuotteen pintaan. Mitd voimakkaampi
homogenointi, sitd tasaisempi ja paksumpi
koostumus jogurttiin tulee. Homogenointi tuo
esiin my6s maun. Lisdksi maito pastoroidaan
ennen hyvien bakteerien lisdamista.

Tarkea hapattaminen

Sitten on hapatusprosessin aika. Siind mai-
toon lisdtadan Lactobacillus debrueckii subsp
bulgaricus -bakteeria tai Streptococcus salva-
rius subspthermophilus -bakteeria. Maidon
pH-arvo laskee, kun bakteerit lisddntyvat, ja
tdman seurauksena luonteenomainen happa-
muus ja maut syntyvit. PH-arvossa 5 alkaa
sakeutumisprosessi. Silloin, ja itse asiassa
koko hapatuksen ajan, on tarkead, ettd jogur-
tin annetaan seistd koskematta. Hapatus-
prosessi on ylipdadtaan herkka tuotannon
vaihe, jolloin kaikki asiat voivat menné
pieleen, mutta siiné voidaan myos luoda
uusia makuja ja koostumuksia: Voidaan
valita erilaisia maarid bakteereja tai eri bak-
teerikantoja, keskeyttda prosessi aikaisem-
min, jolloin maku on pehmeampi, tai jatkaa
pitempéaén, jolloin mausta tulee happamampi.

Stirred vai set?

Hapatusprosessi voidaan tehdd joko
suuressa siiliossi tai suoraan
pakkauksissa. Jos hapatus tehdaan
pakkauksessa, jogurttiin tulee kiinted
koostumus, jota kutsutaan nimells “set”.
Jos jogurtti hapatetaan isossa séiliossé,
jogurtin koostumus rikotaan valmiina
sekoittamalla. Taméin tuloksena
koostumus on siled ja hieman 16ysempi.
Tallaista jogurttia kutsutaan nimelld
“stirred”.

Jogurtista
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Lindahlsin valikoimasta 10ytyy rahkoja ja
muita maitotuotteita. Lindahls-rahkat ovat viharasvaisia,
ja niissé on runsaasti proteiinia.
Ne sopivat hyvin aamupalaksi, treenin jalkeen
tai koska vaan, kun haluat sydda terveellisen vialipalan.
Treenaaminen voi maistua hyvalta!
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Lindahls Maitorahka vanilja
Tuotenumero: 54606

Paino: 500 g

Tyyppi: Rahka

Rasvaa: 0,2 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehminmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, hapate, 22 % vanil-
Jjavalmiste, (sokeri, muunneltu mais-
sitdrkkelys, vanilja-aromi, viriaine:

betakaroteeni).

Lindahls Maitorahka 0,2 % vanilja on pro-
teiinirikas ja rasvaton maitorahka kevyeen
ruokavalioon. Tuotteessa on runsaasti proteii-
nia, joka edistad lihasten palautumista ja
kehittymistd ja nédin ollen tuote on erityisesti
litkkuvan ihmisen mieleen.

Lindahls Vadelmanmakuinen

maitorahka

Tuotenumero: 54635

Paino: 150 g

Tyyppi: Rahka,

Rasvaa:

Maitotyyppi: 0 Oé . = ;
ANl Pastoroitu lehméanmaito

Pastoroitu maito, hapate, kasviperdinen
juoksute, vesi, mustaporkkanatiiviste,
luontaiset aromit, makeutusaine: Ace-
sulfaami K, aspartaami. Viriaine: kur-
kuma. Sisdltdd fenylaniliinin 1dhteen.

Lindahlsin Vadelmanmakuinen maitorahka on
maustettu, ilman lisittya sokeria oleva rahka,
joka silti sisdltad runsaasti proteiinia ja vahan
rasvaa. Hiilihydraatit ovat perdisin maidosta,
josta rahka valmistetaan.

ME: 8 Kpl.

392672001724
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Lindahls Persikka-Passion-

makuinen maitorahka
Tuotenumero: 54637

Paino: 150 g

Tyyppi: Rahka

Rasvaa: 0,2 %

Maitotyyppi: Pastoroitu lehmanmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, hapate, kasviperédinen
juoksute, vesi, luontaiset aromit,
makeutusaine: Acesulfaami K, aspar-
taami. Variaine: kurkuma. Sisdltas fe-

nylaniliinin 1dhteen.

Lindahlsin Persikka-Passionmakuinen maito-
rahka on maustettu, ilman lisdttya sokeria oleva
rahka, joka silti siséltdd runsaasti proteiinia ja
vahin rasvaa. Hiilihydraatit ovat peréisin
maidosta, josta rahka valmistetaan.

Lindahls Stracciatella

maitorahka
Tuotenumero: 54633

Paino: 150 g
Alkuperamaa: Ruotsi

Tyyppi: Rahka

Rasvaa: 0,6 %
Maitotyyppi: Pastoroitu maito

Ainesosat: Pastoroitu maito, hapate, mikrobloginen
juoksute, suklaahiutale (kaakaomassa,
aakaovoi, sokeri), muunnettu maissitark-
kelys, luontainen vanilija-aromi, sitruu-
namehu, sakeuttamisaine, (pektiini),
makeutusaineet (acesulfaami K, aspar-
taami), happamuudenséditoaine (kalsium-
sitraatti) sisdltda fenyylialaniinin ldhteen.

Lindahlsin Stracciatella maitorahka maustettu,
ilman sokeria oleva rahka, joka sisdltdd runsaas-
ti proteiinia ja vahdn rasvaa. Stracciatellan maku
on herkullinen ja aromikas

T

7"392672"0036



At

Cltan, Akt
(y et ”I'rrm‘l=

Lindahls Valkosuklaan-
makuinen maitorahka

Tuotenumero: 54634

Paino: 150 g
Alkuperamaa: Ruotsi
Tyyppi: Rahka
Rasvaa: 0,2 %

Maitotyyppi: Pastoroitu maito

Ainesosat: Pastoroitu maito, hapate, mikrobiologinen
juoksute, voi, aromi, happamuudensdato-
aine (maitohappo) sakeuttamisaine (muun-

neltu maissitarkkelys), viriaine (karoteeni),

makeutusaineet (acesulfaami K, aspar-
taami), siséltédd fenyylialaniinin 1dhteen

Lindahlsin valkosuklaan makuinen maitorahka
sisdltdd runsaasti proteiinia ja vain vdhan ras-
vaa.

Kpl.: ME: 8 Kpl.
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Lindahls

Mansikanmakuinen rahka
Tuotenumero: 54673

Paino: 150 g
Alkuperdmaa: Ruotsi
Tyyppi: Rahka
Rasvaa: 0,2 %

Maitotyyppi: Pastéroitu lehménmaito

Ainesosat: Pastoroitu maito, hapate, mikrobiolo-
ginen juoksute, sakeuttamisaine (mais-
sitarkkelys), sitruunamehutiiviste, vari-
aine (porkkanamehu), luontainen aromi,
makeutusaine (aspartaami). Sisdltdaa
fenyylialaniinin 1ahteen.

Lindahlsin mansikanmakuinen maitorahka ei
sisdlld lisattyd sokeria, ja sen hiilihydraatit ovat
perédisin maidosta, josta rahka valmistetaan.

Kpl.: ME: 8 Kpl.

392672 00

Lindahls Mustikka
-Vaniljanmakuinen maitorahka

Tuotenumero: 54639

Paino: 150 g
Alkuperdmaa: Ruotsi
Tyyppi: Rahka
Rasvaa: 0,2 %

Maitotyyppi: Pastoroitu maito

Ainesosat: Pastoroitu maito, hapate, mikrobiologinen
juoksute, muunnettu maissitdrkkelys, viri
(musta- porkkanamehu- ja hibiskusmehu),
luontainen vanilja-aromi, aromi, happa-
muudensditoaine (sitruunahappo), makeu-
tusaineet (asesulfaami K, aspartaami), hap-
pamuudensidatoaine (kalsiumsitraatti).
Sisdltdd fenyylialaniinin 14hteen.

Kyseessd on maustettu, ilman lisdttyd sokeria
oleva rahka, joka silti sisdltdd runsaasti proteii-
nia ja vahan rasvaa. Hiilihydraatit ovat perdisin
maidosta, josta rahka valmistetaan.

Kpl.: ME: 8 Kpl.

003773
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Lindahls Paarynan ja vaniljan
makuinen rahka
Tuotenumero: 54672

Paino: 150 g
Alkuperdmaa: Ruotsi
Tyyppi: Rahka
Rasvaa: 0,2 %

Maitotyyppi: Pastéroitu lehménmaito

Ainesosat: Siséltdd makeutusainetta. Pastoroitu mai-
to, hapate, mikrobiologinen juoksute,
sakeuttamisaine (muunneltu maissitark-
kelys), variaine (kurkumiini), happamuu-
densidatodaine (sitruunahappo), aromi,
makeutusaineet (aspartaami ja asesulfaa-
mi K). Sisédltdd fenyylialaniinin 18hteen.

Lindahlsin pdédrynén ja vaniljan makuinen maitorah-
ka ei sisdlli lisdttyd sokeria, ja sen hiilihydraatit
ovat perdisin maidosta, josta rahka valmistetaan.

Kpl.: ME: 8 Kpl.

2672
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Lactalis-juustokoulu
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Kunnioitus maitoa kohtaan - nain sita kasitellaan

Maito pastéroidaan lammittdmalld se vahintdan 72-asteiseksi 15 sekunnin ajaksi
(korkeapastorointi: 90 astetta 15 sekunnin ajan). Pastoroinnin aikana haviavat kaikki
haitalliset bakteerit mutta my6s osa mausta. Pastéroinnin myo6td juuston maku pyysyy
samankaltaisena l4pi vuoden, ja samalla sen sdilyvyys paranee.

Raakamaito ei suinkaan tarkoita ternimaitoa, jota lehmé tuottaa vasikan syntyman jal-
keen, vaan ettd maitoa ei ole lampokasitelty. Raakamaidossa on tallella maidon luontainen
bakteerikanta ja maku. Raakamaito antaa juuston maulle luonnetta ja tayteldisyytta.
Maidon maun muuttuminen vuodenajan mukaan valittyy myos juuston makuun.
Raakamaidon mahdollisesti sisdltdmien bakteerien takia ndiden juustojen laadusta
huolehtiminen on erityisen tarkkaa — navetasta maidonkuljetukseen ja meijeriin saakka.

Joihinkin juustoihin kéytetdan termisoitua maitoa, joka ldmmitetddn varovasti

(55-58 asteeseen vahintddn 15 sekunniksi). Termisointi tuhoaa maidossa olevat bakteerit,
mutta maito sailyttaa silti suurimman osan maustaan. Termisoidusta maidosta tehdyt
juustot ovat tasalaatuisia ja silti tayteldisen ja luonteikkaan makuisia.

Maito voidaan myo6s mikrosuodattaa, mikéd on yhta “varma” menettelytapa kuin pastoroin-
tikin. Ensin maidosta kuoritaan kerma, joka pastoroidaan. Sitten maito suodatetaan kalvon
lapi, mika poistaa siitd bakteerit ja jadmat. Lopuksi kerma ja maito yhdistetdaan uudelleen.
Juuston maku on 14dhelld raakamaidosta tehtyjen juustojen makua.




Maito - kaikki alkaa elaimesta

Lehmat tuotavat eniten maitoa, ja suurin osa juustosta valmis-tetaankin lehmanmaid-
osta. Lampaanmaito on hyvin tiivistd, proteiinipitoista ja rasvaista, mikd maistuu myos
juustossa. Vuohenmaito on liidunvalkoista ja sisdltdd helpommin sulavaa proteiinia
kuin lehmanmaito. Myos eldimen rotu, sen nauttima rehu seké lypsyajankohta
vaikuttavat maidon makuun ja maarian.

Kypsytys lisia makua

Juusto on eléva tuote, joka kehittyy
edelleen ajan myo6ta. Juusto saa siis
ajan myotd kypsyessadan lisdd
makua. Esimerkiksi valkohomejuus-
to on alussa kiintedmpéé, ja sen
maku on melko mieto ja kenties hie-
man hapan. Tietyn ajan paastad
maku muuttuu voimakkaammaksi
ja koostumus erittdin kermaiseksi.
Juuston kypsyminen

jatkuu, kunnes lopulta viimeisen b
myyntipaivan jalkeen juustosta tulee '.}
ylikypsaa. Ylikypsin juuston maku ’
muuttuu teravaksi ja hieman g
kitkerdksi, ja valkohome muuttuu
hieman ruskeaksi.

Kypsytyksella on suuri merkitys kel-
taisten juustojen kohdalla. Silloin on
suuri ero siinéd, onko juustoa kyp-
sytetty 4 tai 18 kuukautta.
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Kuorella vai ilman?

Kuoressa piilee suuri osa juuston mausta. Mietojen juustojen ystéva voi poistaa kuoren
ja nauttia pehmedista ja usein miedomman makuisesta sisuksesta. Jos taas pitdd juusto-
sta, jossa on enemméin “sdrmdai”’, kannattaa syoda juusto kuorineen.

On tosin myo6s sellaisia juustoja, joiden kuorta ei pida syoda, kuten esimerkiksi raaka-
maitojuusto ja tietyt punakittijuustot, jolloin asia yleensa mainitaan pakkauksessa.

Rasvapitoisuuden eron ilmaisee + tai %

Jos katsotaan vain kuiva-aineen rasvapitoi-
suutta (esim. 50+ tai 30+), se ei aina Kkerro,
kuinka paljon rasvaa 100 grammaa juustoa
todellisuudessa sisdltdd. Tama johtuu siité,
ettd kuiva-aineen sisalto (proteiini, rasva,
suola, vitamiinit ja kivenndisaineet) vaihtelee.
Pehmesd juusto sisdltdd enemmain vetta ja
vihemman kuiva-aineita kuin kiinted juusto.
Niinp4a esimerkiksi pehmeé juusto, kuten Brie
Light, ja emmentalin kaltainen kiinted juusto
voivat molemmat olla 50+. 100 g Brie-juustoa
sisdltdd 19 g rasvaa. Kun sitten tallaisen

pehmeén juuston kuiva-aineosuus on 40 g 100
g:sta, niin kuiva-ainetta on 19: 40 x 100 = 47,5
(eli pyoristettynd 50+).

Sita vastoin emmental, jossa on 31 g rasvaa
100 g:ssa, sisdltdd paljon enemmain kuiva-
ainetta (mimittdin 61 g kuiva-ainetta 100 g:ssa
juustoa). Silloin kuiva-aineessa on rasvaa
myds 50+ (31 : 61 x 100). Vaikka molempien
juustojen rasvan maara kuiva-aineessa on
sama, niin 100 g Brie Lightia siséltda vain 2/3
rasvaa verrattuna emmentaliin.



Lactalis-juustokoulu

AOP, DOP ja muut lyhenteet

AQOP, IGP, DOP -lyhenteitd on hdmmentiavin monenlaisia. Laadunvarmistusta merkit-
sevien lyhenteiden tarkoitus on todellisuudessa helpottaa kuluttajien valintoja. Laatumer-
kintd on takuu juuston laadusta mutta myo6s aitoudesta. Silloin on taattua, ettd juusto on
peraisin tietyltd alueelta, jonka erityisominaisuudet ja inhimilliset tekijat tekevat juusto-
sta juuri sitd, mitd se on. Kyse on raaka-aineille, eldinrodulle, rehulle ja tuotantome-
netelmille asetetuista vaatimuksista.

Ranskassa laatumerkki on AOP (Appellation d’Origine Protégée), Italiassa DOP (Denomi-
nazione d’Origine Protetta) ja Espanjassa DOP (Denominacion de Origen Protegida).
Aiemmin Euroopan eri mailla oli omat méarayksenss (esim. AOC Ranskassa), mutta nyt
EU:ssa on sugjausmerkinnit keratty yhteisen merkin alle, joka lyhennetdin eri tavalla eri
kielilla.

On olemassa myos toinen laatumerkki, nimittdin IGP (Indications Géographiques
Protégeées), suomeksi SMM (Sugjattu maantieteellinen merkinta). Tall6in tuote on
kytketty tietylle maantieteelliselle alueelle, jolloin tiedetddn, ettd raaka-aineet ja/tai
tuotantomenetelmat liittyviat tdhin alueeseen. Yksi esimerkki IGP-merkinnésti on
Emmental de Savoie IGP.
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Hyvia vinkkeja juustopoytaan:

Mieti vareja. Kauniissa juustopOydassa tai juustolautasella on kaikenvirisia juustoja:
valkohomejuustoa, keltaista juustoa, sinihomejuustoa ja punakittijuustoa samoin kuin
vuohentai lampaanmaitojuustoa. Mukana on myos hyvi olla niin kovia kuin pehmeita
ja kermaisiakin juustoja. Mukana tulisi myds olla sekd mietoja ettd voimakkaan makui-
sia juustoja.

Kuinka paljon?

Peukalosdantond voi sanoa, ettd 250 grammaa henked kohti on sopiva maira, jos juus-
toa tarjotaan padruokana. Jos juustoa tarjotaan jalkiruokana, laske menekiksi 100-150
grammaa henked kohti.

Esille hyvissa ajoin

Ota pehmeét juustot ja valkohomejuustot jadkaapista tunti ennen tarjoilua, mutta avaa
pakkaus vasta vihén ennen tarjoilua, jotta uloin kerros ei kuivetu. Ota kiintedt juustot
jaakaapista 15 minuuttia ennen tarjoilua ja tuorejuustot juuri ennen tarjoilua.

Kauniisti esille

Aseta juustot rustiikin puutarjottimen paélle tai kauniille lasivadille. Leikkaa osa juus-
toista valmiiksi ja jatd toiset kokonaisiksi.

Varaa joka lajille oma veitsi, jotta juustojen maut eivat sekoitu. Asettele lisukkeet juusto-
jen valiin, 414 niiden pé&éalle, jotta maut eivit imeydy juustoihin.

Vinkki: Nain hyodynnit juustonloput

Miten voit kayttaa tdhteeksi jadneet juustot? Kiintedt juustot voi raastaa gratiiniksi tai
paloitella salaattiin. Vuohenjuusto ja muut pehmeat juustot voi kayttad kastikkeisiin,
leivontaan tai taytteisiin.



Leikkaaminen

Tassd muutamia perussadntoja juustojen leikkaamisesta:

¢ Pyoreat, nelikulmaiset ja kartion muotoiset juustot leikataan viipaleina tiytekakun
tapaan

¢ Kolmikulmaiset juustot leikataan karjestd alkaen, jotta kolmiomainen muoto sailyy

¢ Kiinteat juustot voi leikata viipaleiksi, kuutioiksi tai tikuiksi

¢ Hspanjalaisen manchegon kaltainen pyored, kiinted juusto leikataan ohuiksi
kolmioiksi kuten sen kotimaassa Espanjassa

Sailyta juusto nain

Kaikkein parasta (mutta ei aina realistista)
olisi sailyttad juustot pimeédssa ja kosteassa
(85-95 %) paikassa, jonka lampotila on noin
8-10 astetta. Tarkeintd on ehkéistd juuston
kuivuminen ja valttaa liian kylméaa lampoti-
laa (alle 6 astetta) sekd myos liian lamminta,
silla se kiithdyttad kypsymisprosessia.

Muutama hyva neuvo:

e Siilytd juustoa mahdollisimman pitkdan
omassa pakkauksessaan

¢ Kiedo kovat juustot kelmuun tai muoviin

¢ Kiedo juusto ensin leivinpaperiin ja sitten
folioon, niin saat hyvin vaihtoehdon
alkuperédispakkaukselle (etenkin pehmeéat
ja valkohomejuustot).
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Myyntiedustaja
Puh. 040 195 7319
Sihkoposti: jeanette.wesander@lactalis.fi
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